
 

 

 

 

 
 
 
 

 

 
 
 

 
EMPFANG 
Cremant d’Alsace Brut Blanc de Blancs Henri Kieffer 
 
STARTER 
lauwarmes Brot | Tomatenbutter 
 

VORSPEISE 
Salat alla Caesar   
Kaisergranat | Steinpilze | Weinbergpfirsich 
 
ZWISCHENGANG 

gebratener Loup de mer 
Limonenrisotto | feine Erbse | Champagnerschaum 
 
HAUPTGANG 
Filet vom Kalb 
Kartoffelmousseline | Pfifferlinge | Petersilie | Barolojus 

 
DESSERT 
Mille-feuille  
marinierte Erdbeeren | Mandelkrokant | hausgemachtes Kalamansi-Sauerrahm-Eis 

 
 
Pro Person:  93,00 € (inkl. gesetzl. MWST) 
 


